FICHA DE CATA - NILVA ECO 2018

VINO BLANCO SECO
Moscatel de Alejandria
Manilva (Milaga, Costa del Sol). Jardin andaluz de vinas
centenarias, sobre blancas lomas de tierras albarizas
asomadas al Mediterraneo y cultivadas en secano de
forma ecoldgica. Vino criado sobre lias finas, de marcado
cardcter marino, afrutado, fragante y floral donde la
variedad Moscatel es la pura expresion de un terrufio tinico
donde confluyen Mediterrineo, Atlantico, Europa y Africa.
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e Denominacion de Origen: Sierras de Malaga
e Tipo de Vino: Blanco Seco — Crianza en lias finas
e Variedad de uva: Moscatel de Alejandria
e Vifedo: Vina del Pefioncillo en Manilva (Malaga) de 1,8 Ha, ubicada a
escasos metros del Mar Mediterraneo y con fuerte influencia
ocednica por su proximidad al Estrecho de Gibraltar. Cepas viejas (54
anos), cultivadas sobre lomas de tierra albariza, con rendimientos
muy bajos (<1Kg/cepa) y cultivadas en secano con certificacion de
agricultura ecoldgica.
e Vendimia: Manual con estricta seleccion en campo, recolectada en
cajas de 7 Kgs.
e Produccion: Limitada a 1.300 botellas (cosecha 2018)
e Graduacion Alcohdlica: 13,5 %
e Ao de Cosecha: 2018
e NOTAS DE CATA:
v’ Vista: Amarillo pajizo con reflejos verdosos, limpio y brillante
v/ Nariz: Afrutado, con aromas potentes, elegantes y florales
donde la variedad se muestra caracteristica
Boca: Con volumen, sedoso, potente, denso a la vez que fresco vy
seco, con un toque salino
e Maridaje: Acompaia perfectamente pescados, mariscos, moluscos,
arroces, pastas, patés y foies, ensaladas, cocina oriental, steak tartar o
carpaccio.
e Temperatura de servicio: Servir frio (7 2 C)
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